MENU SPEISEKARTE

BOCCON
IVINO

CAFE & RISTORANTE

Krumme Str. 38

Berlin, 10627

+49 03030112434

®|G: Boccon_Divino_Berlino
www.boccon-divino.de

Zu Allergenen, fragt bitte das Team Please ask the team about allergens



MENU SPEISEKARTE

APERITIVI

PROSECCO* 5,50€
Sekt
APEROL / LIMONCELLO SPRITZ*! 6,50€

Aperol / Limoncello Prosecco Mineralwasser

HUGO! 6508

Prosecco, Holunder Sirup, Minze

CAMPARI SPRITZ"12 7,50€

Campari, Prosecco, Soda und Orangen scheiben

BITTERINO? 4,00€

Alkoholfreier Aperitivo

Zu Allergenen, fragt bitte das Team Please ask the team about allergens



MENU SPEISEKARTE

ANTIPASTI

ANTIPASTO BOCCON DIVINOSPHE

Gegrilltes Gem{se, getrocknete Tomaten, Salami, scharfe Salami,
Parmaschinken, Mozzarella und Cherry Tomaten

Grilled vegetables, sun-dried tomatoes, salami, spicy salami, Parma ham,
mozzarella and cherry tomatoes

ROASTBEEF TONNATO®SP

Hauchdiinne rosa gebratene Roastbeef Scheiben mit Thunfischsauce und
Kapern
thin pink roasted roast beef slices with tuna sauce and capers

ANTIPASTO VEGETARIANO®

Gegrilltes Gemuse, getrocknete Tomaten,Mozzarella, Parmesan Kase
und Cherry Tomaten Salat

Grilled vegetables, sun-dried tomatoes, mozzarella, Parmesan cheese and
cherry tomatoes

CALAMARETTI SU INSALATA MISTAP

Gegrilltes Baby Calamari auf Gemischte Salat
Grilled squid wit mixed salad

MINESTRONE

Gemisesuppe
Vegetables Soup

Zu Allergenen, fragt bitte das Team Please ask the team about allergens

16,90€

14,50€

13,50€

13,50€

7,50€



MENU SPEISEKARTE

PASTA

SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINOA*

Spaghetti mit Knoblauch, Oliven6l und Peperoncino (Scharf)
Spaghetti with garlic, olivoil and chilli pepper(spicy)

SPAGHETTI CARBONARAAC

Spaghetti mit Schweinbdckchen und Ei
Spaghetti with pork cheeks and egg

PENNE AMATRICIANAAG

Penne mit Schweinbackchen in wiirzige Tomatensauce
Penne with pork cheeks in spicy tomato sauce

GNOCCHI AL GORGONZOLA E NOCISPH3

Gnocchi mit Gorgonzola Sauce und Walnusse
Gnocchi with Gorgonzola Cream and Walnuts

SPAGHETTI CON CALAMARETTI®P

Spaghetti mit Baby-Calamari
Spaghetti with Squid

TAGLIATELLE AL PESTO E SCAMPIP

Tagliatelle mit Basilikum-Pesto und Garnelen
Tagliatelle with Basil-pesto and Shrimps

Zu Allergenen, fragt bitte das Team Please ask the team about allergens

10,50€

15,90€

14,50€

13,50€

15,90€

16,90€



MENU SPEISEKARTE

SECONDI

SALTIMBOCCA ALLA ROMANAASGE

Kalbsmedaillons in WeiBwein Sauce mit Parmaschinken und Salbei
Veal medallions in white wine sauce with Parma Ham and sage

22,50€

BISTECCA DI MANZO AL PEPE VERDE®

Arg. Roastbeef (ca. 180 gr.) mit Griinen Pfeffer
Arg. Roast beef (ca. 180 gr) with Pepper

23,50€

LUCCIOPERCA IN CROSTA DI OLIVEASP

Zander Filet gebraten mit Olivenkruste
Pike-perch fillet fried with Olives crust

21,50€

FILETTI DI ORATA ALLA LIVORNESEP 22,50€

Doraden Filet in Cherry-Tomaten Sauce mit Oliven und Kapern
Fillet of sea bream in cherry tomato sauce with olives and capers

Alle Hauptgerichte aus Fleisch und Fisch werden mit einer Beilage aus saisonalem Gemdse serviert

Zu Allergenen, fragt bitte das Team Please ask the team about allergens



MENU SPEISEKARTE

PINSA ROMANA

PINSA MARGHERITAAS

Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum und Olivendl
Tomato sauce, mozzarella cheese, basil leaves and olive oil

PINSA VEGETARIANAAS

Tomatensauce, Mozzarella, Paprika, Auberginen und Zucchini
Tomato sauce, mozzarella cheese, peppers, eggplants and zucchini

PINSA TONNO E CIPOLLAAD.G45:12.13

Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln
Tomato sauce, mozzarella cheese, tuna and onion

PINSA PARMAAGA9

Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken und Grana
Tomato sauce, mozzarella cheese, Parma ham and grana cheese

PINSA ESPLOSIVAAG4512.13

Tomatensauce, Mozzarella, pikante Salami, Zwiebel, Chili und Oliven
Tomato sauce, mozzarella cheese, spicy salami, onion, chili and olives

Zu Allergenen, fragt bitte das Team Please ask the team about allergens

10,50€

11,90€

12.90€

13,90€

13,50€



MENU SPEISEKARTE

DOLCI DESSERT

TIRAMISULACG 6,50€
Hausgemachtes Loffelbiskuit Dessert mit Mascarpone Creme
TORTINO AL CIOCCOLATOACS 7.90€
Hausgemachtes Schokoladentortchen mit flissigem Kern

GETRANKE DRINKS
Espresso 2,50€
Kaffeel! 2,50€
Doppio espressol! 3,50€
Cappuccinotts 3,50€
Latte macchiato!¢ L-€
Tee (Versch. Sorten) 3-€

Zu Allergenen, fragt bitte das Team Please ask the team about allergens



MENU SPEISEKARTE

ALKOHOLFREIE GETRANKE NON-ALCOHOLIC DRINKS

Gerolstein Still/Sprudel 0,251/0,75|

Coca Cola/Fanta/Sprite 0,3l

Tonic Water!? /Ginger Ale!/Bitter Lemon®120,2|
Apfelsaft/Orangensaft/Rhabarbersaft 0,3/
Kirschnektar 0,2

Saftschorle 0,3

OFFENE WEINE OPEN WINES

WEISS 0,2 GI.
Pecorino
Falanghina
Lugana

ROT 0,21 Gl.
Montepulciano
Primitivo
Chianti

ROSE’ 0,21 Gl.

Cerasuolo d’Abruzzo

Zu Allergenen, fragt bitte das Team Please ask the team about allergens

3.00€/6,50€
3,90€

3,90€
3,90€
3-€
3-€

6.-€
6.-€
7,50€

6,-€
6,-€
6,50€

6.-€



MENU SPEISEKARTE

BIRRE BEER

Konig Pilsner®0,31/0,4| Fass 3,50€/4,50€
Erdinger Hefe? 0,5! Fass 4,50€
Erdinger® 0,5/ Fl. 4,50€
Brauhaus Hell, Kristall, Alkohol Frei

Benedektiner Hell*0,3| Fass 3,50€
Peroni 0,3 FI. 3,50€
Konig Pilsner® 0,3 FI. 3,50€
Alkohol frrei

DIGESTIVI 4c. LONGDRINK
Limoncello 3,00€ Negroni 8,-€
Sambuca 3,50€ Vodka Lemon 8,00€
Grappa 3,00€ Gin Tonic 8,50€
Ramazzotti 4,-€ Whisky Cola 8,50€
Averna 4,-€ Cuba Libre 8,-€

Zu Allergenen, fragt bitte das Team Please ask the team about allergens



